Kandovana pomerancova ktira
Suroviny

kiira ze dvou vétSich pomerancu
voda
asi 200g krystalového cukru

Postup

Pomerance porfadné vycistime kartaCkem a horkou vodou, at se zbavime chemie. Poté je
oloupeme na &tvrtiny a kliru viozime do vhodné nadoby, zalejeme studenou vodou. Takto
"marinovat" nechame 2-3 dny, vodu denné vymeénime za Cerstvou.

Po tfech dnech prfemistime kiru do hrnce, zalejeme novou vodou a vafime cca 30 min. Po
zchladnuti kdru prekrajime na prouzky (nebo kosti¢ky), zasypeme cukrem a pfilejeme
vodou tak, aby byla kdra téméf pod hladinou (vody). Vafime do "sklovata" - asi tak pul
hodiny - az do vyvareni vody. Po vychladnuti nechame chvili (optimalné do druhého dne)
zaschnout a ulozime do uzaviratelné nadoby, dame do chladné&;jsi mistnosti. Pouzivame
do moucnikd a vSude, kde chceme citit krasnou vini pomerancu.



